Dinner in, Concerl,
Menw

Carpaccio von Lachs und Heilbutt mit Nori Blatt, Wildlachs-Kaviar,
Granatapfel-Himbeer-Dressing und Shiso-Kresse

Steinpilz Consommé mit Pilz-Ravioli
und Gemuseperlen

Sous-vide rosa gebratene Barberie-Entenbrust mit knusprige Truffel Zigarre
mit gefulltem Wirsingbeutel, StlRkartoffelpuree, glasierten Steckriubenwurfeln
und Orangen-Portwein-Sauce

Veganes Mango-Maracujatortchen
mit Beeren-Potpourri und Mojito-Sorbet

-Stand April 2026-
Eventuelle Anderungen behalten wir uns vor



